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Rimini, 18 gennaio 2018 - SIGEP 2018, fucina di idee e piazza di incontro tra il mondo della formazione e quello del lavoro, rafforza ulteriormente uno dei suoi temi da sempre più caro, la promozione della formazione professionale. A SIGEP ogni stand si trasforma in un laboratorio artigianale, dove fermarsi per toccare con mano innovative proposte di alto valore grazie ai tanti eventi formativi e dimostrativi organizzati.

Si rinnova l’appuntamento con SIGEP Giovani, la grande proposta formativa offerta agli studenti delle scuole professionali di tutta Italia. I ragazzi, accompagnati dai loro docenti, potranno confrontarsi con il mondo del lavoro grazie alla possibilità di stage presso importanti aziende durante la kermesse. Evento ideato da Pasticceria Internazionale. 

Un’area esclusiva sarà dedicata all’alta pasticceria italiana con Pastry & Culture, organizzato da CONPAIT e promosso da Italian Exhibition Group (Pad. D5). Sabato 20 gennaio dolci specialità regionali saranno al centro delle prove degli chef della Federazione Italiana Cuochi, che realizzeranno dessert al piatto che esaltino le diverse tipicità del Belpaese. Lunedì 22 gennaio sarà il giorno del Panettone, con una apposita tavola rotonda, che vedrà come speciali guest star il tema ‘ gluten free’ e la partecipazione di delegazioni di pasticceri internazionali a scuola di pasticceria italiana. Specialità regionali sarà, infine, il focus di martedì 23 gennaio con una ‘passerella’ dei dolci della tradizione italiana interpretati da delegazioni regionali CONPAIT con fantasiose declinazioni del Panettone, ambasciatore del dolce artigianale made in Italy in tutto il mondo, e del Tiramisù, proclamato dolce italiano del 2018. 

Bakery Events sarà il grande contenitore degli eventi dedicati alla valorizzazione dell’arte bianca: sperimentazioni, degustazioni, condivisione di contenuti formativi saranno il cuore pulsante dell’area appositamente allestita nel Pad. B7.
“Chi ha incastrato Peter Pane” sarà uno spazio aperto al dibattito, con approfondimenti sul pane, l’alimento più antico e diffuso al mondo. Al mattino, talk show con esperti del settore, nutrizionisti, professionisti e food blogger, mentre nel pomeriggio, dimostrazioni e giochi offriranno ulteriori suggestioni. Ogni giorno, degustazioni prodotte nella speciale area lab. Evento organizzato da SIGEP, coordinamento a cura di Richemont Club Italia, con il Patrocinio di Richemont Club International. 

Nuovi spunti culturali e tecnici con Glamour Italian Cake - Coppa Italia della Pasticceria Artistica #gicakes2018. Nel Pad. B4 sarà allestito un laboratorio espositivo e formativo, un’isola dedicata alla decorazione, per stimolare il comparto, divertire, affascinare ed evolvere. Una special edition, per festeggiare i 40 anni di “Pasticceria Internazionale” e celebrare i vincitori delle edizioni precedenti con una grande esposizione, affiancata ad un ricco programma di demo per approfondire i tanti argomenti legati all’estetica del dolce. Il culmine lunedì 22 gennaio, alle ore 17 con le pièce artistiche votate dai visitatori. #gicakes è un’iniziativa concepita, promossa e nutrita da “Pasticceria Internazionale”, Tervi e Cookery Lab, in sintonia con SIGEP di Italian Exhibition Group.

Tutto sul chicco più amato al mondo con SCA Area 51 I segreti del caffè, un articolato calendario di seminari, organizzati da SCA Italy in collaborazione con Sigep, in programma da sabato 20 a martedì 23 gennaio nell’area campionati italiani baristi Pad. D1.

Laboratorio di Choc-Tail: cocktail al cioccolato sarà una speciale proposta dedicata a un’innovativa valorizzazione del chicco più irresistibile, che si svolgerà martedì 23 gennaio nell’area del Campionato Italiano di Cioccolateria (Pad. B3). Dalle ore 12 un sorprendente programma di masterclass: si partirà con un viaggio alle radici dei chocolate cocktail, continuando con l’arte profumiera applicata ai cocktail al cioccolato, tutti i segreti su come presentare, decorare e vendere un drink al cioccolato, lo studio sulla mixology al cioccolato declinata in stile Tiki e caraibico, senza tralasciare un’escursione nella cucina liquida e i cocktail al cioccolato, finendo con una prospettiva moderna su grappe, distillati italiani e cioco-cocktail.
L’evento è organizzato da Cacao Barry e Chocolate Academy, in collaborazione con BarGiornale. 

Protagonista di primissimo piano sarà CAST Alimenti, l’alta scuola dei mestieri del gusto di Brescia, che sarà presente in due padiglioni. Uno spazio raccoglierà le due anime di CAST Alimenti, quella didattica e quella di servizio alle imprese, con dimostrazioni, cooking show, talk e degustazioni, oltre ad un’attività formativa con alcuni docenti e grandi maestri della scuola che terranno un ricco programma di dimostrazioni pratiche; nella parte dedicata all’attività di servizio all’impresa, invece, saranno presenti esperti e tecnici di CAST Impresa, il nuovo ramo aziendale di CAST Alimenti che verrà presentato in anteprima a SIGEP.
Gli appuntamenti Sweet Time in Pastry Arena si avvieranno sabato alle 12.30 con Gli insetti nella pasticceria: nuovi equilibri (a cura di Gabriele Bozio, Maestro Pasticcere ed Executive manager CAST Alimenti); alle 13.15 presentazione di Pastry Stars 2018 ‘Contaminazioni. Le nuove anime della pasticceria: design, moda, cucina, immagine (a cura di Dbinformation, con Luigi Biasetto, Carla Icardi, Anna Prandoni).
Domenica 21 alle 13.20 In equilibrio tra l’onirico e il reale. La pasticceria contemporanea declinata al futuro (Fabrizio Fiorani e Livia Chiriotti presentano il nuovo libro ‘Fra l’onirico e il reale’ - Chiriotti Editori); alle 13.45 L’emulsione: l’equilibrio di una ganache (a cura di Yuri Cestari, Maitre Chocolatier).
Lunedì 22 alle 13.00 L’equilibrio: forma, sapore e colori (a cura di Luigi Biasetto, Maestro Pasticcere di fama internazionale).
Martedì 23 alle 10.15 Il sapiente equilibrio tra gesti ed estetica (Carmela Moffa e Antonio Capuano presentano il nuovo libro Ispirazioni – tecniche di decorazione in pasticceria - Chiriotti Editori); alle 12.30 Pastry Queen, il mio stabile e instabile equilibrio (a cura di Silvia Federica Boldetti, Campionessa in carica del Campionato Mondiale di Pasticceria Femminile 2016).

A Sigep anche i ‘sommelier’ del cioccolato. International Institute of Chocolate and Cacao Tasting, insieme a Monica Meschini e Martin Christy, presenterà per la prima volta in fiera Degustazioni Bean to Bar – Chocolate Makers, i protagonisti indiscussi di questo settore, i medi, piccoli e microproduttori top del Bean to Bar mondiale. Invito aperto, quindi, per le degustazioni gratuite guidate di materie prime e coperture (tutti i giorni, dalle ore 11, in sala Gardenia), per un viaggio sensoriale in un universo cioccolato non convenzionale, dove si parlerà di genetica, qualità e passione. Appuntamento principe per scoprire le differenti note aromatiche, riconoscere pregi e difetti nel cioccolato e diventare Chocolate Tasters.
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